
Limetten Pasta 

 

Zutaten: 

 

 200 g Zucchini 

 4 Stängel Minze 

 Salz  

 Pfeffer 

 250 g Tagliolini  

 Olivenöl 

 Limettensaft 

 Schale von zwei Limetten 

 Geriebener Parmesan 

 

Die Zucchini groß raspeln, Minze Blätter abzupfen und in feine Streifen schneiden. Die Tagliolini darin 

aldente kochen. 

Öl in einer Pfanne erhitzen, Die Zucchini darin dünsten. Mit Salz, Pfeffer und Limettensaft 

abschmecken. Minze Streifen und Limettenschale untermischen. Nudeln abgießen und mit der 

Zucchini Mischung vermengen. 

Parmesan untermischen und sofort servieren.  


