
Maultaschen geröstet mit Ei 

 

 

 

Zutaten: 

 

 2 Eier 

 Maultaschen 

 Pflanzenöl  

 Salz 

 Pfeffer 

 Als Beilage Grüner Salat, Kartoffelsalat usw. 

 

Das Essen eignet sich am Besten als „Resteessen“ am Tag nach dem großen Maultaschen kochen. Die 

kalten Maultaschen in breite Streifen schneiden. In einer Pfanne mit Öl anbraten.  

Die Eier in einer Schüssel verquirlen, mit Salz und Pfeffer würzen und über die gebratenen 

Maultaschenstreifen gießen.  

Dazu schmeckt original schwäbischer Kartoffelsalat mit Gurken am besten. 


