Semmelknodel

Zutaten:

e 10 Brotchen oder Brot altbacken

e 4cEier

e Salz

o Pfeffer

e  Muskat

e 3/81Milch

e Petersilie

o Zwiebel

e Speckwiirfel
e Butter

Die Brotchen in diinne Scheiben schneiden. In einer Schiissel mit den Eiern und den Gewdrzen
vermischen. Die Milch erwdarmen und dartber geben.

Die Zwiebel schalen und sehr fein schneiden, die Petersilie ebenfalls sehr fein schneiden beides
zusammen mit den Speckwidirfeln in Butter diinsten. Alles zusammen unter die Brotmischung
kneten.

Mit feuchten Handen kleine Knddel formen und in siedendem Salzwasser gut 20 min ziehen lassen.



