TomatensofRe - Grundrezept

Zutaten:

e Passierte Tomaten aus der Dose

e Gestiickelte Tomaten aus der Dose
e Tomatenmark

e Salz

o Pfeffer

e Rosmarin

e Basilikum

e Majoran
e Etwas Zucker
e Mohren
o Sellerie
e Rotwein
e Olivenol
o Zwiebel

Zwiebel schilen und sehr klein schneiden, Sellerie putzen ebenfalls klein schneiden dasselbe mit den
Mohren machen. Alles in Olivendl anrésten. Das Tomatenmark hinzufligen und mit rosten, mit
Rotwein abléschen und anschlieRend die gestiickelten Tomaten hinzufligen. Zum Schluss mit den
passierten Tomaten aufgielRen.

Die Tomatensol3e einkochen lassen. Zum Ende hin wiirzen. Tut man dies bereits am Anfang, kann die
TomatensofRe sehr scharf und Gberwiirzt werden.



