
Schachbrettplätzchen 
 

 

 

 

 

Vorab sei gesagt, so nett die Dinger aussehen, so viel Arbeit machen sie. Es ist wirklich eine  

Geduldsprobe bis das Muster perfekt ist. Wenn man die Geduld verliert, verknetet man beide Teige 

und macht Marmorplätzchen...... 

 

1000 g Butter 

1000 g Zucker 

1500 g Mehl 

12 Eier 
2 Vanillezucker 
Kakaopulver 
Eiweiß 

 
Den Butter im Wasserbad schmelzen, NICHT auf dem Herd das ist wichtig. Eier, Zucker, 
Vanillezucker schaumig rühren. Dann mit der flüssigen Butter verarbeiten. Den Teig teilen, der 
einen Hälfte des Teiges das Kakaopulver hinzugeben. So viel bis ein tief dunkler Teig entsteht. 
Nach und nach das Mehl unterarbeiten. 
 
Den Teig kalt stellen. Dann beginnt die Kleinarbeit. Aus den zwei Teigen dünne Rollen fertigen. 

Diese werden mit dem Eiweiß bestrichen und damit zusammen geklebt. Dies wiederholt man so 
lange bis das Schachbrett entstanden ist. Achtung es ist eine klebrige Angelegenheit. Wem die 

Geduld abhanden kommt, verknetet man beide Teige bis eine marmorierende Mischung entstanden 
ist. Man formt daraus eine Rolle und schneidet die Scheiben ab. 
 
Diese viereckigen Teigrollen wieder kalt stellen. Am nächsten Tag dann 0,5 cm dicke Scheiben 
schneiden und diese dann bei 175 Grad ca 8 min backen. 

 


