Kokos-Makronen mit Schokoladeniiberzug

%

Zutaten:

4 EiweiB3

1 Prise Salz

150 g Zucker

1 EL Vanillezucker

65 g Quark

4 Tropfen Bittermandelol
200 g Kokosraspeln

100 g Kuvertiire
Backoblaten

Das EiweiB8 mit der Prise Salz, Zucker und dem Vanillezucker sehr steif schlagen. AnschlieBend den
Quark, die Bittermandeltropfen und die Kokosraspel unterheben.

Kleine Haufchen auf die Backoblaten setzen und leicht andriicken. Die Backzeit ist ca. 15 min bei
175C Grad.

Sobald die Makronen erkaltet sind die Kuvertiire im Wasserbad schmelzen und die Makronen
halbseitig darin tauchen und trocknen lassen.



