Orangenkuchen

Zutaten:

250 g Zucker

250 g Butter

3 Eier

4 Eigelb

1 Prise Salz

200 g Mehl

1 Pk Backpulver

100 g geriebene Mandeiln

1 Glas (4 cl) Orangenlikor

1 geriebene Orangenschale (oder 2 Pk Orangenzucker)
1 geriebene Zitronenschale (oder 1 Flaschchen Zitronenaroma)
4 cl Orangensaft

2 cl Zitronensaft

100 g Orangenmarmelade

Den Zucker zusammen mit den ganzen Eiern und den Eigelben schaumig riihren. Die geschmolzene
Butter langsam unterrihren. Nach und nach die Prise Salz, die Orangen- und Zitronenschale, den
Likdr, die Marmelade und die Mandeln hinzufiigen. Zum Schluss das Mehl mit dem Backpulver
unterrihren.

Backzeit: ca 1 Stunde bei 175 C Grad. Sollte der Kuchen oben zu dunkel werden, die Oberseite
mit Alufolie abdecken. Evtl. die letzten 10 min auf Unterhitze backen.

Den noch warmen Kuchen mit der restlichen Orangenmarmelade bestreichen.



