
Mohn-Quark Kuchen 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Boden: 

  

2 Eier 

1/4 Butter (ca. 80gr) 

2 Esslöffel Zucker 

Mehl 

 

Alles zusammen zu einem Mürbeteig verkneten. Vor dem ausrollen, im Kühlschrank ruhen lassen. 

Ausrollen und eine gefettete Springform damit auslegen. 

 

Füllung: 

  

6 Eier 

200 gr Zucker 

1 Saurer Rahm 

750 gr Speisequark 

250 gr Blaumohn (vor gebrauch waschen) 

1 Pack Backpulver 

2 Esslöffel Mehl 

1 Tasse Milch 

Vanille oder Zitronenaroma 

 

Zuerst die Eier mit dem Zucker schaumig rühren. Danach Rahm und Quark, gewaschenen Mohn 

unterrühren und die restlichen Zutaten beifügen. Alles in die Springform geben. 

 

Der Kuchen muss bei Umluft und 175 Grad ca. 1 Stunde backen. 

 


