Mandelkuchen

Man kann dieses Rezept sowohl mit Mandeln als auch mit Haselnlissen machen. Wie eigentlich fast
alle Kuchen dieser Art.

Zutaten:

4 Eier
125 g Butter
250 g Zucker

250 g Mehl

250 g geriebene Mandeln bzw. Haselnuss
1 Tasse Milch

1 Pk Backpulver

1 Pk Vanilllezucker

Backzeit ca 1 Stunde bei 175 C Grad.

Wie immer beginnt man die Eier mit dem Zucker und dem Vanilllezucker schaumig zu riihren. Man
fligt die geschmolzene Butter hinzu und dann Portionsweise das Mehl und die Mandeln.

Man kann in die Milch noch etwas Mandelaroma geben, dann wird der Geschmack noch intensiver.



