
Kartoffeln und Zwiebel mit Balsamico 
 
 
 
 
 
Zutaten für 6 Personen: 
 
1,5 kg  Kartoffeln, geschält und geviertelt 
4 EL  Olivenöl 
200 g  Butter 
4  Knoblauchzehen 
5  mittelgroße rote Zwiebel 
350 ml  Balsamico Essig 
1 Bund   Rosmarin 
Salz 
Pfeffer 
 
Die Kartoffel schälen und vierteln, in einem großen Topf mit etwas Salz ca. 5 Minuten vor garen.  In 
einer großen flachen Form soll etwas Olivenöl erhitzt werden, dann kommen Butter, Rosmarin und 
Knoblauch hinzu. Die vor gegarten Kartoffelspalten und die Zwiebel darin wenden damit diese die 
Butter-Ölmischung gut aufnehmen.  
 
Dann den Balsamico darüber geben und mit Salz und Pfeffer würzen. Noch einmal gut vermischen. 
 
Die Kartoffeln im vorgeheizten Backofen bei 200 Grad Ober und Unterhitze ca. 50 min backen. 


