
Mallorquinischer Mandelkuchen 
 
 
 
 
 
 
Zutaten: 
 
6 Eier 
Abgeriebene Schale einer Zitrone 
200 g fein gemahlene Mandeln 
250 g Puderzucker 
1 Päckchen Vanillezucker 
1 Prise Salz 
 
Backzeit ca. 45 min bei 175 Grad im Heißluftofen 
 
Eier trennen, Eiweiß mit etwas Salz sehr steif schlagen. Eigelb mit Puderzucker, Vanillezucker und der 
abgeriebenen Zitronenschale sehr schaumig rühren. Die gemahlenen Mandeln unterheben, zuletzt 
den Eischnee. 
 
Die Masse in eine mit Backpapier ausgelegte Backform geben und hellbraun backen. Zum Anrichten 
mit Puderzucker bestäuben. 


