
Steinpilz Duxelles (Steinpilz Farce) 
 
 
 
 
 
Zutaten: 
 
100 g geschnittene Steinpilze 
1 Stange Zwiebellauch 
½ Schalotte in Butter angeschwitzt 
Petersilie 
Salz, Pfeffer, Muskat 
 
Schalotten fein würfeln und in Butter anschwitzen. Steinpilze in Würfel schneiden und mit dem klein 
geschnittenen Zwiebellauch dazu geben. Mit Petersilie, Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken. 
 
Die Farce eignet sich sehr gut wenn man Fleisch (Wild oder Rind) in Blätterteig zubereiten möchte. 
 
 


