
Weißweinplätzchen 
 

 

 

 

 

 

Für den Knetteig: 

 

250 g Weizenmehl 

200 g Zucker  

100 ml Weißwein 

125 g Butter 

Wasser 

Backdekoration 

 

Backzeit ca. 14 min bei 160 Grad im Heißluft Ofen. 

 

Für den Teig Mehl in eine Rührschüssel sieben. Weißwein, Zucker und Butter zugeben und die 

Zutaten mit Handrührgerät mit Knethaken zu einem glatten Teig verarbeiten. Den Teig 

portionsweise auf der leicht bemehlten Arbeitsfläche knapp 1/2 cm dick ausrollen.  

 

Beliebige Motive ausstechen und auf Backbleche (mit Backpapier belegt) legen, dünn mit Wasser 

bestreichen und mit Dekoration bestreuen. Die Backbleche nacheinander (bei Heißluft 

zusammen) in den Backofen schieben. 
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