Schokoladen Plitzchen / Muffins

Zutaten:

200 g dunkle Schokolade

100 g weiche Butter

180 g heller Rohrzucker

1 Packchen Vanillezucker

1 Prise Salz

2 Eier

120 ml Sahne

120 g Mehl (Muffins) 150 g fiir Platzchen
70 g Kakaopulver

2 Teeloffel Backpulver

100 g Puderzucker

1 Teeldffel gemahlenen Piment
Muffins Férmchen

Backzeit ca. 15 min bei 175 Grad.

Schokolade fein hacken und tber einem heiBen Wasserbad schmelzen, abkiihlen lassen und mit der
Sahne vermischen. Butter und Rohrzucker cremig riihren. Der Vanillezucker mit 2 Prisen Salz und den
Eiern unterriihren. Das Mehl mit Kakao, Piment und Backpulver dariibersieben und untermengen, zum
Schluss die Schokoladensahne einarbeiten.

Die Formchen mit zwei Essl6ffeln Teigmasse fiillen und auf dem Backblech verteilen. Und bei mittlerer
Hitze im Ofen backen. Die Schoko Platzchen abkiihlen lassen und mit Puderzucker bestauben.



