Polenta Quark Baci

Zutaten:

1 Packchen Vanillezucker
1 Bio Zitrone oder Zitronen Aroma
100 g weiche Butter

160 g Zucker

250 Quark

2 Eier

150 g Mehl

100 g Polenta GrieB

1 Teeloffel Backpulver
Muffins Formchen
Schoko Glasur

Backzeit ca 15 min bei 175 Grad.
Die Zitrone heiB waschen und abtrocknen. Die Schale fein abreiben. Die Butter mit dem Vanillezucker,
Zitronenschale und Zucker cremig riihren. Den Quark abtropfen lassen und mit den Eiern nach und

nach unterschlagen. Mehl, Polenta GrieB und Backpulver unterriihren.

Jedes Formchen mit zwei Teeldffeln Teigmasse flillen und auf dem Backblech verteilen. In den Ofen
schieben und in ca. 15 min goldgelb backen. Die Baci aus dem Ofen nehmen und abkiihlen lassen.

Die Baci mit den Schoko Glasur verzieren und trocknen lassen.



